KHAI GIẢNG THƯỜNG XUYÊN CÁC KHÓA HỌC
 

I. KỸ THUẬT NGHIỆP VỤ
A. NAILS CHUYÊN NGHIỆP
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	1.  Chăm sóc móng
2.  Đắp móng bột
3.  Kỹ thuật sử dụng 5 loại cọ
4.  Vẽ bột nổi
5.   Phun sơn


 

B. BARTENDER CHUYÊN NGHIỆP
	  • Nghệ thuật pha chế Rượu, 
Mocktails, Cocktails (có cồn)
• Các bí quyết tạo nên các loại Mocktails 
– hương vị thiên nhiên...
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C. KỸ THUẬT TÓC CHUYÊN NGHIỆP
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	1.    Cắt tóc Nữ
2.     Cắt tóc Nam 

3.     Các kỹ thuật Uốn, Duỗi, Nhuộm:
        *  Highlight 

  *  Lowlight 

4.    Kỹ thuật tẩy tóc.


D. CHẢI BỚI TÓC CHUYÊN NGHIỆP
	1.      Chải bới Căn bản
2.      Chải bới Cô dâu
3.      Chải bới Thời trang
· Tạo kiểu ấn tượng
· Model mới lạ, độc đáo
· Theo xu hướng thời trang hiện đại.
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  E. TRANG ĐIỂM CHUYÊN NGHIỆP
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	1.   Căn bản
2.   Nâng cao
3.   Cô dâu
4.   Thời trang
       *  Các kỹ thuật trang điểm sân khấu thời trang ấn tượng


 
 F. SĂN SÓC THẨM MỸ & CHĂM SÓC DA
	1.   Căn bản
2.   Nâng cao
3.   Chuyên sâu
       *  Ứng dụng các kỹ thuật massage hữu hiệu tại Spa chuyên 
            nghiệp
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G. NGHIỆP VỤ NHÀ HÀNG – KHÁCH SẠN
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	•  Tổ chức & điều hành Hội nghị & Tiệc
•  Lễ tân & ngoại giao
•  Nghiệp vụ bàn 

•  Nghiệp vụ Buồng 

•  Nghiệp vụ Quản gia 

•  Tổ chức Tiệc Buffet

•  Tổ chức Tiệc Buffet


H. TRANG TRÍ ĐIỆN THOẠI DI ĐỘNG 
	1.   Thiết kế mẫu 1
2.   Thiết kế mẫu 2
3.   Thiết kế mẫu 3
LÀM HOA ĐẤT SÉT
* Thực hành các mẫu vẽ lạ, độc đáo… 
	  [image: image8.jpg]





I. BẾP NHÀ HÀNG
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	•  Chương trình nấu ăn chuyên đề: Á, Âu, Việt…
•  Bếp gỏi & Salad
•  Bếp Ý – PIZZA
•  Bếp Hồng Kông – Dim sum



J. CẮT TỈA RAU - CỦ - QUẢ
	1.   Căn bản
2.   Nâng cao
       *  Ứng dụng trang trí  trong các buổi tiệc nhằm tạo tính 
            thẩm mỹ cho các món ăn thêm đẹp  mắt, phong phú và đa
            dạng
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II. NGOẠI NGỮ 
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	        Đào tạo ANH – HOA - NHẬT – HÀN từ căn bản đến nâng cao.
        Luyện thi chứng chỉ KLPT dành cho lao động đi Hàn Quốc.
       Tiếng Hàn giao tiếp dành cho mọi trình độ.
        Tiếng Hàn phục vụ cho lao động xuất khẩu (EPS-KLT)
        Các chứng chỉ Anh ngữ Quốc tế ( Cambridge KET,  PET, TOEIC…)
        Tiếng Anh chuyên ngành Nhà hàng – Khách sạn. 
        Tiếng Anh chuyên ngành Bếp nhà hàng. 
         Đào tạo, luyện thi và cấp chứng chỉ A, B, C tiếng Anh, Hoa, Đức.

(    Khai giảng vào ngày 01 và 15 hàng tháng  




 

III. TIN HỌC
	1.       Tin học Văn phòng :
a.    Window XP
b.    Word 2003
c.     Excel 2003
d.    Internet căn bản
2.       Quản trị mạng:
a.    Xây dựng phòng mạng LAN
b.    Quản trị mạng doanh nghiệp 
(Window server 2003)
3.       Lập trình : PHP, ASP
4.       Tin học Quản lý
5.       Thiết kế Quảng cáo
6.       Thiết kế Web
7.       Xử lý ảnh kỹ thuật số
8.       Thiết kế bao bì, ấn phẩm
 9.     Đào tạo, luyện thi và cấp chứng chỉ A, B
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Mọi chi tiết xin liên hệ Phòng Tư vấn – Ghi danh
TRƯỜNG TRUNG CẤP NGHỀ NHÂN LỰC QUỐC TÉ
Email: simschool@hcm.vnn.vn; Website: www.nhanlucquocte.edu.vn
(   06 Phan Đình Giót, P.2, Q. Tân Bình, TP. HCM
Tel:  08. 3845 2898 hoặc 08. 3997 1252 (quay số nội bộ 108 hoặc 105)
